
auf der MS Hansa



Vorspeisen & Suppen
Starter & soups

GERÖSTETE DRILLINGE AUF GARTENSALAT  (B,D,I,3,4,6) 

Wählen Sie aus verschiedenen Toppings:
roasted triplets on garden salad choose from several toppings:

In Kräuteröl eingelegter Schafskäse (D)  12,90 €
Feta cheese preserved in herb oil

Saftig gebratene Hähnchenbrust in 14,90 €
einer Limetten- Orangen-Marinade 
Fried chicken breast in a lime-orange marinade

Knackige Garnelen aus der Kräuter-Knoblauch-Pfanne (C,D) 15,90 €
Crispy prawns from the herb-garlic pan

Mild geräucherter Norwegischer Lachs mit Meerrettich (2,3,B,D) 15,50 €
Light smoked norwegian salmon with horseradish

TAGESSUPPE 7,50 €
Soup of the day



Salate & Backkartoffeln 
Salads & baked potatoes

FITNESS-SALAT 11,90 €           
Paprika, Gurke, Cocktailtomaten, Zucchini, Rucola, 
Feldsalat, Lollo Rosso, Lollo Bionda, Frisée und Eisbergsalat, 
dazu geröstete Pinienkerne und hausgemachtes Brot (A,D,Ia)

Fitness salad with peppers, cucumber, cocktail tomatoes, zucchini, rocket salad arugula, 
lamb‘s lettuce, lollo rosso, lollo bionda, frisée, and iceberg lettuce,
served with roasted pine nuts and homemade bread  

WÄHLEN SIE AUS VERSCHIEDENEN TOPPINGS:
Choose from several toppings:

In Kräuteröl eingelegter Schafskäse (D) 14,90 €           
Feta cheese preserved in herb oil

Saftig gebratene Hähnchenbrust in einer Limetten-Orangen-Marinade 16,50 €
Fried chicken breast in lime-orange marinade

Knackige Garnelen aus der Kräuter-Knoblauch-Pfanne (C,D) 18,50 €
Crispy prawns from the herb-garlic pan

Mild geräucherter Norwegischer Lachs mit Meerrettich (2,3,B,D) 17,90 €
Light smoked norwegian salmon with horseradish

Dressings:
Erdnussöl, Walnussöl, Trü�el-Balsamico, hausgemachtes Himbeer-Minz-Balsamico
Dressings: peanut oil, walnut oil, truffl  e balsamic, homemade raspberry mint balsamic

UNSERE BACKKARTOFFEL 9,50 € 
KLASSISCH LECKER MIT SALAT UND SOUR CRÉME (D)

Baked potatoe, classic with salad and sour cream

-Topping-

HÄHNCHENBRUST 13,50 €
Chicken breast

RÄUCHERLACHS (2,3,B) 16,90 €
Smoked salmon

GARNELEN (C,D)  17,50 €
Prawns 

FRISCHE NORDSEEKRABBEN (3,10,C) Tagespreis
Fresh brown shrimps from the North Sea Price per day



Vegetarisch & Pasta
Vegetarian & Pasta

MEDITERRANE GEMÜSEPFANNE (E,M) 16,50 €
in herzhafter Tomatensauce, dazu Beilage nach Wahl 
Mediterranean vegetable pan in hearty tomato sauce, 
served with a side dish of your choice

PASTA (A,C,E,Ia) 19,90 €
in herzhafter Tomatensauce, Cocktailtomaten, 
Mozzarella und Parmesan
Pasta in a hearty tomato sauce, cocktail tomatoes and parmesan

PASTA MIT GARNELEN (A,C,D,E,Ia) 23,50 €
dazu Rucola, Knoblauch, Zwiebeln, Oliven, 
sonnengereifte Tomaten und Parmesan 
Pasta with Prawns, served with rocket salad, garlic, onions, olives, 
sun-ripened tomatoes and parmesan

ASIATISCHE NUDELPFANNE (I,N) 16,90 €
mit Glasnudeln, knackigem Gemüse, Zwiebeln, Knoblauch,
Pinienkerne und Sojasauce
Asian noodle pan with glass noodles, crispy vegetables, onion, 
garlic, pine nuts and soy sauce

SCHIFFSMESSBRIEF 
SALONDAMPFER „HANSA“

Länge: 38,5 m
Breite: 8,65 m auf Spant
Tiefgang: 2,60 m
Höhe: 8,20 m bis Peildeck
Geschwindigkeit: 12 kn

Besatzung:  4 (in Fahrt)
Bordpersonal: 4 Stewards, 
 2-Mann Kombüse
Passagiere: 80 
Baujahr:  Umbauphase 
 2000 - 2003



Fleischgerichte
Meat dishes

WIENER SCHNITZEL „ORIGINAL“ (A,H,Ia,J)  mit Gurkensalat  21,90 €
Wiener Schnitzel with cucumber salad

MEDAILLONS VOM SCHWEIN an Champignonrahmsauce (D,Ia) 23,50 €
Pork medallions in mushroom cream sauce

RUMPSTEAK  24,90 €
mit frischen Pilzen und Zwiebeln, dazu Kräuterbutter (D,E)

Rump steak with fresh mushrooms and onions, herb butter on top

SURF´N TURF (C,D)  Rumpsteak mit Garnelen und Kräuterbutter 26,90 € 
Surf‘n Turf - Rump steak with prawns and herb butter

HÄHNCHENBRUSTFILET in verschiedenen Variationen …
Chicken breast fi llet in diff erent variations …

in Champignonrahmsauce (D)   19,90 €
in mushroom cream sauce

mit frischen Pilzen und Zwiebeln  20,90 €
with fresh mushrooms and onions

mit knackigen Garnelen (C,D)  22,90 €
with crispy prawns

Zu allen Gerichten servieren wir tagesaktuelle Beilagen und Saucen.
Unser Servicepersonal berät sie gern!
For all dishes we serve daily updated side dishes an sauces.
Our service staff  will be happy to advise you!



Gutes aus dem Meer
Good things from the sea

NORDSEE LIMANDESFILET  24,90 €
in Eihülle gebraten, dazu frische Nordseekrabben (3,10,A,B,C,Ia)

North Sea Limandes fi llet fried in egg, served with 
fresh brown shrimps from the North Sea 

SCHOLLENFILET „FINKENWERDER“ 21,50 €
in Eihülle mit Speck, Zwiebeln und frischen Nordseekrabben (2,3,10,A,B,C,Ia) 

Plaice fi llet „Finkenwerder“ in egg with bacon, onion and 
fresh brown shrimps from the North Sea

GANZE SCHOLLE „FINKENWERDER“ 23,90 €
mit Speck, Zwiebeln und frischen Nordseekrabben, dazu Gukensalat (2,3,A,B,C,I)

Plaice „Finkenwerder“ with bacon, onion an fresh brown shrimps from 
the North Sea, with cucmber salad

TIEFSEE-ROTBARSCHFILET natur oder in Eihülle (A,B,C,D,Ia) 21,90 €
Deep sea redfi sh fi llet natural or fried in egg

KABELJAUFILET (A,B,C,D,Ia)  22,50 €
Cod fi llet

LACHSFILET 23,50 €
gebraten in einer Bruschetta-Oliven-Limonen-Marinade (B,Ia) 

Salmon fi llet, fried in a bruschetta olive and lemon marinade

SCHELLFISCH, gedünstet oder gebraten auf Lauchgemüse (A,B,Ia) 21,50 €
Haddock, stewed or fried on leek vegetables

SEELACHSFILET (A,B,C,D,E,Ia)  19,90 €
Pollock fi llet  



KABELJAUFILET, gebraten (A,B,C,D,E,I) 23,50 €
an Rote Bete Couscous, dazu Meerrettichcréme und Rucola
Cod fi llet, fried with beetroot couscous, horseradish cream and arugula

FISCHPLATTE „HANSA“ (3,10,A,B,C,Ia) 25,90 €
Rotbarsch, Limandes, Lachs, Garnele und frische Nordseekrabben
Fish platter „Hansa“, Redfi sh, limandes, salmon, prawn and fresh 
brown shrimps from the North Sea

Für 2 Personen 50,50 €
For two

Zu allen Gerichten servieren wir tagesaktuelle Beilagen und Saucen. 
Unser Servicepersonal berät Sie gern!
All dishes are served with daily updated side dishes and sauces. 
Our service staff  will be happy to make suggestions.

Küstenschnack
Traditional

LABSKAUS (2,9,10,A,B,D,E,F,M) 16,90 €
mit sauren Beilagen (Gurke, Rote Bete, Rollmops) und Spiegelei
Lobscouse with sour garnish (cucumber, beet, rollmops) and fried egg

LOTSENTELLER (3,10,B,C,E) 20,50 €
Brathering, Matjes, frische Nordseekrabben und Bratkarto� eln
Fried herring, maties, fresh brown shrimps from the North Sea and roast potatoes

Pann� sch (2,9,A,B,D,H,Ia,L,M)  20,50 €
Knusprige Fisch� letstücke, Bratkarto� eln, Senfsauce
Pannfi sch – Crispy fi sh fi llets, fried potatoes, mustard sauce

BREMER KNIPP (2,9,A,Id,M) 15,90 €
mit Bratkarto� eln, Spiegelei und Gurke
Bremer Knipp with roast potatoes, fried egg and cucumber

FISCHERFRÜHSTÜCK (2,3,10,A,C) 24,90 €
Bratkarto� eln, Rührei und frische Nordseekrabben
Fisherman‘s breakfast - roast potatoes, scrambled eggs and 
fresh brown shrimps from the North Sea 



Dessert
Dessert

DESSERT DES TAGES – Unsere Azubis toben sich aus!  7,50 €
Dessert of the day - Our trainees go wild!

HAUSGEMACHTER SCHOKOLADENKUCHEN (A,D,E,F,H,Ia,L) 7,50 €
…mit Kokos-Ka� ee-Glasur                                                           
Homemade chocolate cake with a coconut-coff ee-frosting



Am 2. Sonntag im 
Monat großes

FRÜHSTÜCKSBUFFET
21,50 € 

Von herzhaft bis süß 
schlemmen und entspannt

genießen.

Frühstück auf der MS Hansa 
Breakfast on board

SCHNELL & SÜß (11, A,D,I) 9,50 €
1 Bäckerbrötchen und 1 Croissant, Marmelade, Honig, Butter, 
1 Ei nach Wahl. Ka� ee oder Heißgetränk nach Wahl.
1 baker‘s roll and 1 croissant, jam, honey, butter, 1 egg of your choice. 
Coff ee or hot drink of your choice.

DAS HERZHAFTE (2,11,A,D,I) 12,50 €
1 Bäckerbrötchen, 1 Körnerbrötchen, Schinken, Käse, Butter, Frisch-
käse, Rohkost, 1 Ei nach Wahl. Ka� ee oder Heißgetränk nach Wahl.
1 baker‘s roll and 1 grain roll, ham, cheese, butter, cream cheese and raw vegetables, 
1 egg of your choice. Coff ee or hot drink of your choice.

ALLES KÄSE, ODER WAS? (11, A,D,I) 12,50 €
1 Bäckerbrötchen, 1 Körnerbrötchen, Käsevariation und Rohkost, 
1 Ei nach Wahl. Ka� ee oder Heißgetränk nach Wahl.
1 baker‘s roll and 1 grain roll, cheese variety and raw vegetables, 1 egg of your choice. 
Coff ee or hot drink of your choice.

+ Räucherlachs with smoked salmon + 5,90 €
+ frische Nordseekrabben (100 g)   Tagespreis
    with fresh brown shrimps from the North Sea  Price per day

Tasse Ka� ee (11) 3,20 €
Espresso (11) 3,40 €
Espresso Doppio (11) 5,10 €

Cappuccino (11,D) 4,50 €
Latte Macchiato  (11,D) 4,50 €
Milchka� ee  (11,D) 4,50 € 

Kaffeespezialitäten



Alkoholfreie Getränke
Coca Cola (1,4,11,14 0,2 l 2,60 € 0,4 l 5,00 €
Coca Cola Light (1,9,11,14 0,2 l 2,60 € 0,4 l 5,00 €
Coca Cola Zero (1,9,11,14)   0,2 l  2,60 € 0,4 l 5,00 €
Fanta (1,4,14,15)   0,2 l 2,60 € 0,4 l 5,00 €
Sprite (14)                                                                                0,2 l 2,60 € 0,4 l 5,00 €
Mezzo Mix (1,14,15) 0,2 l 2,60 € 0,4 l 5,00 €

Tönissteiner Apfelschorle 0,25 l 2,50 € 0,5 l 5,00 €

Tönissteiner Mineralwasser, medium   0,25 l 2,50 €
   0,75 l 5,90 €

Fachinger   0,25 l 2,60 €
   0,75 l 6,10 €

Orangensaft / Nieho�    0,2 l 3,10 €
Apfelsaft / Nieho�    0,2 l 3,10 €
Ananassaft / Nieho�    0,2 l 3,10 €
Alle Säfte auch als 0,4 l   0,4 l 6,20 €

Bitter Lemon / Schweppes (12)   0,2 l 3,20 €
Tonic / Schweppes (12)   0,2 l 3,20 €
Ginger Ale / Schweppes (12)   0,2 l 3,20 €
Alle Schweppes auch als 0,4 l   0,4 l 6,40 €

Heiße Getränke
Tasse Ka� ee (11) 2,60 €
Kännchen Ka� ee (11) 5,00 €
Kännchen Ka� ee HAG 5,00 €
Cappuccino (11,D) 4,00 €
Latte Macchiato (11,D) 4,20 €
Milchka� ee  (11,D) 4,20 €
Espresso (11) 2,50 €

Espresso doppio (11) 2,50 €
Kakao 3,60 €
Glas Tee 2,70 €
Kännchen Tee 4,90 €
Glühwein 4,00 €
Eisbrecher 5,00 €
Rum-Grog 5,00 €



Flaschenbiere
Maisel´s Weisse Original Hefe-Weissbier (1,G,I) 0,5 l 5,90 €

Maisel´s Weisse Dunkel Hefe-Weissbier (1,G,I) 0,5 l 5,90 €

Maisel´s Weisse Alkoholfrei Hefe-Weissbier (1,G,I) 0,5 l 5,90 €

Steuermanns Naturradler alkoholfrei (1,G,I)  Fl. 0,33 l  3,20 €
Echter Zitronensaft verleiht Steuermanns alkoholfreiem
Naturradler eine leichte Trübung und die spritzige Zitrusnote
sorgt im handwerklich gebrauten Bier für reinen Naturgenuss.

Steuermanns Malzbier (1,G,I) Fl. 0,33 l 3,50 €

Bierspezialitäten
Dithmarscher Pilsener (G,I) 0,3 l 3,50 € 0,5 l 5,50 €
Genießen Sie das beliebte Pils mit seinen mild-würzigen Aromen. Seit mehr als 
100 Jahren wird diese klassische Bierspezialität mit sanftem Geestwasser aus den 
Albersdorfer Wasserschutzgebieten und erlesenem Aromahopfen gebraut. 
Dazu veredelt feinperlige Kohlensäure den Geschmack.
  
Dithmarscher Alster (G,I) 0,3 l 3,50 € 0,5 l 5,50 €

Dithmarscher Dunkel (G,I) 0,3 l 3,60 € 0,5 l 5,90 €
Malzig-süßer Geschmack und eine warm-rötliche Farbe – das ist das Dithmarscher 
Dunkel. Die untergärig gebraute Bierspezialität verdankt dem dunklen Röstmalz 
seinen einzigartigen Geschmack und ist vor allem für Liebhaber von Ka� ee- und 
Röstnoten sehr zu empfehlen.

Dithmarscher Alkoholfrei (G,I) Fl. 0,33 l 3,50 €

Dithmarscher Lemon (G,I) Fl. 0,33 l 3,50 €



Bierspezialitäten
Kräusen Pils (G,I) 0,3 l 3,70 € 0,5 l 6,00 €
UNION Kräusen, ein hellgelbes und leckeres Bier, wird mit Staubhefe gekräust. 
Es zeichnet sich durch einen schlanken Körper und ein ausbalanciertes Hopfen-
aroma der Sorten Tettnanger, Tradition und Herkules aus.

Pale Ale (G,I)     Fl. 0,33 l 4,30 €
UNION Pale Ale präsentiert sich als naturtrübes, obergäriges Bier in bernstein-
farbenem Ton. Sein fruchtiger Charakter wird durch Kalthopfung verstärkt. 
Verwendet werden die Aromahopfen Amarillo, Simcoe und Cascade, die dem 
Bier einen Hauch exotischer Früchte, Citrus und Grapefruit verleihen.

Swabbi IPA (G,I)    Fl. 0,33 l 4,20 €
UNION Swabbie IPA begeistert mit fruchtigen Noten von Zitrone, Mango und 
süßen Früchten, begleitet von einer feinen Karamellnote. Dieses Bier, oh-so-hop� g, 
verspricht ein unvergleichliches Geschmackserlebnis mit Zitrus- und Mangonoten, 
aromatisch-karamelligen Malznoten und einer kräftigen Bitterkeit durch Citra, 
Amarillo & Ariana Hopfen. Ein Seemanns-Liebling auf den ersten Schluck.

Rotbier (G,I)     Fl. 0,33 l 3,90 €
UNION Rotbier zeigt sich in einem rubinroten Farbton und ist naturtrüb sowie 
untergärig. Es zeichnet sich durch seine feinen, süßlichen Malznoten aus. Der 
volle Körper stammt von Spezialmalzen, ergänzt durch die sanfte Bitterkeit der 
Hopfensorten Tradition und Herkules.

Bio Stadt Bier (G,I)    Fl. 0,33 l 4,20 €
UNION BioStadtBier besticht durch sein goldenes Farbenspiel und angenehme 
Malznoten, harmonisch kombiniert mit zarten Hopfenaromen. Diese stammen 
aus sorgfältig ausgewählten Biohopfen, was dem Bier einen besonders leckeren 
Charakter verleiht.



Sekt
Prosecco Frivolo classic (G) Fl. 0,75 l 19,00 €

Sektart:  Prosecco, trocken 
Rebsorten:  Prosecco 
Herkunft: Italien / Veneto

Duft:    erfrischend und fruchtig

Geschmack:  fruchtig, spritzig und fein, 
    mit einem Hauch von Birnen und Äpfeln ein
    prickelndes Vergnügen. Ideal als Aperitif, 
    oder an lauen Sommertagen auf der Terrasse.
    Optimaler Begleiter zu leichten Antipasti.

Prosecco „9“ Rosé (G) Fl. 0,75 l 18,50 €
Sektart: Prosecco, halbtrocken bis trocken  
Rebsorten: Merlot
Herkunft: Italien / Veneto

Duft:    fruchtig mit beerigen Aromen
Geschmack:  feine Perlage mit Aromen von Himbeeren und Erdbeeren. 
    Ein perfekter Aperitif. 

UMBAU

Der Salondampfer „HANSA“ ist komplett umgebaut  wor-
den. Der Rumpf gehörte zum ehemaligen NVM (Nationale 
Volksmarine) Schlepper „HAI“. Die „HAI“ ist nach Kriegsen-
de aufgebaut worden auf einem Schiff srumpf, der wohl in 
den 30er Jahren gebaut und nicht vollendet worden ist. 

Die besondere Herausforderung bei der Umbauphase der 
„HANSA“ 2000-2003 war die Anpassung aller Maschinen- 
und Versorgungseinheiten an die vorgegebene Platzmen-
ge durch den alten Rumpf. Es fand eine völlige Entfernung 
der alten Aufbauten des NVA Schleppers statt und eine 
komplette Entkernung des Rumpfes mit der gesamten An-
triebsanlage. 

Alle neuen Anlagen mussten passgenau  für den 
vorhandenen  Rumpf entwickelt  werden. Pla-
nung, Einbau und Umsetzung war eine Arbeit für 
Spezialisten und hält den Vergleich mit Spezialar-
beiten großer Werften im Bereich des Anspruchs 
stand. Auch wenn es sich hier nur um ein kleines 
Schiff  handelt, mussten alle planerischen Vorga-
ben und Vorschriften exakt umgesetzt werden.



Weißweine
Weißer Riesling, Bio, Weingut Hemer (G) 0,2 l 7,50 € 
Weißer Riesling, Weißwein trocken, Fl. 0,75 l 25,00 €
Deutschland/Rheinhessen

Grauburgunder, Bio, Weingut Hemer (G) 0,2 l 7,50 € 
Grauburgunder, Weißwein trocken, Fl. 0,75 l 25,00 €
Deutschland/Rheinhessen

Pudelwohl, Weingut Tobias Krämer (G) 0,2 l 6,50 €          
Grauburgunder & Weißburgunder,  Fl. 0,75 l 23,00 €
Weißwein trocken, Deutschland/Rheinhessen

Villa Chambre D’Amour, Lionel Osmin (G) 0,2 l  6,50 €       
80% Gros Manseng, 20% Sauvignon Blanc, Weißwein lieblich, Fl. 0,75 l  23,00 € 
Frankreich/Südwesten

Rivaner, Weingut Kiefer  (G) 0,2 l 6,50  € 
Rivaner, Weißwein feinherb Fl. 0,75 l 23,00 € 
Deutschland/Kaiserstuhl

Louisvale Chardonnay unwooded, 0,2 l 7,90 € 
Louisvale Wines  (G) Fl. 0,75 l 26,00 €
Chardonnay, Weißwein trocken,   

Südafrika/Stellenbosch

Roséweine
Wollmersheimer Mütterle, Weingut B. Dicker (G) 0,2 l 7,50 €
Spätburgunder Rosé, Roséwein trocken,  Fl. 0,75 l 25,00 €
Deutschland/Pfalz 

Schmetterlinge im Bauch, Weingut Kiefer (G) 0,2 l 7,50 €
Spätburgunder/Caberet Cortis/Cabernet Carol/Cabernet Mitos/ Fl. 0,75 l 25,00 €
Dornfelder, Roséwein feinherb, Deutschland/Kaiserstuhl

Rotling, Weingut Manfred Gansen (G) 0,2 l 6,50 €
Rotling, Roséwein lieblich, Fl. 0,75 l 23,00 €
Deutschland/Mosel



Rotweine
Merlot, Bio, Weingut Hemer (G) 0,2 l 7,20 €
Rotwein, trocken, Merlot Fl. 0,75 l 26,00 €
Deutschland/Rheinhessen  

Spätburgunder, Weingut Lö�  er (G) 0,2 l 6,50 €
Rotwein, halbtrocken, Spätburgunder Fl. 1,0 l 30,00 €
Deutschland/Baden

Stellenrust Pinotage - vegan - (G) 0,2 l 7,90 €
Rotwein, trocken, Pinotage  Fl. 0,75 l 26,00 €
Südafrika/Stellenbosch

Weinspezialitäten - 
offene Weine
Oberbergener Baßgeige (G) 0,2 l 7,50 €
Grauer Burgunder, Weißwein trocken,  Flasche 0,75 l 25,00 €
Deutschland/Kaiserstuhl/Baden

Storz (G)   0,2 l 6,50 €
Trollinger, Lemberger, Rotwein halbtrocken,  Flasche 0,75 l 23,00 €
Deutschland/Württemberg



Zu guter Letzt
Sollten Sie mit unserer Leistung einmal nicht zufrieden sein, sprechen Sie unser 
Serviceteam umgehend an. Wir sind immer bemüht, Ihre Wünsche zu erfüllen.

Kontakt
Salondampfer „HANSA“

Tel.: 0471 - 49 801
E-Mail:  salondampfer-hansa@bbumbh.de
Web:          www.salondampfer-hansa.de
Liegeplatz: Schaufenster Fischereihafen, 27572 Bremerhaven

Öffnungszeiten
Montag               Ruhetag

Dienstag - Sonntag Warme Küche von 12:00 - 15:00 Uhr & 17:00 - 21:00 Uhr

Freitag - Sonntag 8:30 - 11:00 Uhr Frühstück

Am 2. Sonntag im Monat großes Sonntags-Frühstücksbu� et

Heiligabend geschlossen
Neujahr  geschlossen

ALLERGENE / ALLERGENS:

A Eier / eggs
B Fisch / � sh
C Krebstiere / crustaceans
D Milch / dairy
E Sellerie / celery
F Sesam / sesame
G Schwefeldioxid und Sul� te / 
 sulfur dioxide and sul� tes
H Erdnüsse / peanuts
I Glutenhaltiges Getreide / 
 gluten-containing cereals
 a. Weizen / wheat
 b. Roggen / rye
 c. Gerste / barley
 d. Hafer / oats
 e. Dinkel /spelt
 f. Kamut / kamut
 K-Lupine / lupine

L Schalenfrüchte / nuts
 a. Mandeln / almonds
 b. Haselnüsse / hazelnut
 c. Walnüsse /walnuts
 d. Cashew / cashew
 e. Pecannüsse / pecan nuts
 f. Paranüsse / brazil nuts
 g. Pistazien / pistachio
 h. Macadamia / macadamia
 i. Queenslandnüsse / 
    queensland nuts
M Senf / mustard
N Soja / soy
O Weichtiere / molluscs

ZUSATZSTOFFE / ADDITIVES:

1 mit Farbsto�  / with colorant
2 Nitritpökelsalz / 
 nitrite curing salt
3 Konservierungsmittel / 
 preservative

4 Antioxidationmittel / 
 antioxidant
5 Geschmacksverstärker / 
 � avour enhancer
6 geschwefelt / sulfurized
7 geschwärzt / blackened
8 gewachst / waxed
9 mit Süßungsmittel / 
 with sweetener
10 mit Säuerungsmittel / 
 with acidi� er
11 mit Phosphat / 
 with phosphat
12 ko� einhaltig / 
 containing ca� eine
13 chininhaltig / 
 containing quinine
14 genetisch verändert / 
 genetically modi� ed


