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27572 Bremerhaven
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Jetzt reservieren		

	








	

AKTUELLES
NEUIGKEITEN VON DER MS HANSA
		
				
					
						
						
						

						
							AUßENTRAUORT AUF DER HANSA

Trau-Interessenten können beim Bremerhavener Standesamt im Rahmen der Anmeldung ihrer Hochzeit angeben, dass sie gerne ihre Eheschließung am Außentrauort auf dem Salondampfer MS Hansa wünschen.

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							UNSERE SPEISEKARTE 2024

AB 01. MÄRZ 2024

SPEISEKARTE

Kinderspeisekarte


 

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							Sonntags-Frühstücksbuffet von 8:30 bis 11:00 Uhr

Anmeldungen und Reservierungen unter Telefon 0471/49801

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							MITTAGSTISCH

Dienstag - Freitag

12.00 - 15.00 Uhr

SPEISEKARTE

 

						

					

				

		

	










					
FEIERN & TAGEN AUF DER MS HANSA
Die HANSA eignet sich hervorragend für private und geschäftliche Veranstaltungen sowie Tages- und Charterfahrten. Jegliche Art von Events mit bis zu insgesamt 75 Personen können auf dem Salondampfer ausgerichtet werden. Durch die große Kombüse verfügen wir an Bord über eine unabhängige Vollgastronomie und können so individuell auf Ihre Wünsche eingehen. Wir bieten Ihnen und Ihren Gästen einen exklusiven Rahmen – ob unterwegs „auf See“ oder an unserem Liegeplatz im Schaufenster Fischereihafen.
		
				
MS Hansa Bar
				

				
Salons
				

				
Sonnendeck
				

		

	







	

	
RESTAURANT-SCHIFF
ERSTKLASSIGE SPEISEN IN EINZIGARTIGEM AMBIENTE
Kommen Sie an Bord und genießen Sie die Atmosphäre unserer Salons.  Zahlreiche Variationen mit Fisch,  Fleisch oder Meeresfrüchten erwarten Sie. Besonderen Wert legen wir auf die frische Zubereitung Ihrer Speisen in unserer hauseigenen Kombüse. Vom deftigen Labskaus bis hin zum "Kommodore Buffet" bieten wir eine umfangreiche Angebotspalette. Sollten Sie besondere Wünsche für Ihre Veranstaltung haben, steht Ihnen unsere Crew selbstverständlich mit ihrer langjährigen Erfahrung zur Verfügung.
		
			
			

			
				
Jetzt online

GUTSCHEIN

bestellen:

Bestellen							
				

			

		

		
			
			
				
			

		

	





		
			
				
					
						Vorspeisen					
				

			

			
				
										
						
								
									
										
											GERÖSTETE DRILLINGE AUF GARTENSALAT											
												(B,D,I,3,4,6)											
										

										Wählen Sie aus verschiedenen Toppings:

Roasted triplets on garden salad choose from several toppings:

									

									
																			

								

								
									
										
											In Kräuteröl eingelegter Schafskäse											
												(D)											
										

										Feta cheese preserved in herb oil

									

									
										12,90									

								

								
									
										
											Saftig gebratene Hähnchenbrust											
																							
										

										in einer Limetten- Orangen-Marinade

Fried chicken breast in a lime-orange marinade

									

									
										14,90									

								

								
									
										
											Knackige Garnelen aus der Kräuter-Knoblauch-Pfanne											
												(C,D)											
										

										Crispy prawns from the herb-garlic pan

									

									
										15,90									

								

								
									
										
											Mild geräucherter Norwegischer Lachs mit Meerrettich											
												(2,3,B,D)											
										

										Light smoked norwegian salmon with horseradish

									

									
										15,50									

								

								
									
										
											BRUSCHETTA (5 Stück)											
																							
										

										Geröstetes Ciabatta mit Tomate und Parmesan

Bruschetta (5 pieces) - roasted ciabatta with tomato and parmesan

									

									
										8,90									

								

								
									
										
											ANTIPASTITELLER											
																							
										

										Gefüllte Peperoni, getrocknete Tomaten, gefüllte Champignons,

Paprika, luftgetrockneter Schinken und getrocknete Salami



Antipasti plate – stuffed epperoni, dried tomatoes,

stuffed ushrooms, grilled pepperair, dried ham and salami

									

									
										15,90									

								

						

						
						

					

									

			

		

		
			
				
					
						Suppen					
				

			

			
				
										
						
								
									
										
											TAGESSUPPE											
																							
										

										soup of the day

									

									
										7,50 €									

								

								
									
										
											KRABBENSUPPE											
												(3,10,C,)											
										

										Crab soup

									

									
										9,50 €									

								

								
									
										
											HERZHAFTE FISCHSUPPE NACH ITALIENISCHER ART / ALS VORSPEISE											
																							
										

										Miesmuscheln, Garnelen, Kabeljau, Flusskrebsfleisch im Su,

verfeinert mit Olivenöl und Weißwein



Hearty Italian-style fish soup – Mussel , shrimp, cod and crayfish

in the broth, refined with oli e oil and white wine

									

									
										8,50									

								

								
									
										
											HERZHAFTE FISCHSUPPE NACH ITALIENISCHER ART / ALS HAUPTGERICHT											
																							
										

										Miesmuscheln, Garnelen, Kabeljau, Flusskrebsfleisch im Su,

verfeinert mit Olivenöl und Weißwein



Hearty Italian-style fish soup – Mussel , shrimp, cod and crayfish

in the broth, refined with oli e oil and white wine

									

									
										15,90									

								

						

						
						

					

									

			

		

		
			
				
					
						Salate					
				

			

			
				
										
						
								
									
										
											FITNESS-SALAT ohne Toppings											
																							
										

										Paprika, Gurke, Cocktailtomaten, Zucchini, Rucola,

Feldsalat, Lollo Rosso, Lollo Bionda, Frisée und Eisbergsalat,

dazu geröstete Pinienkerne und hausgemachtes Brot (A,D,Ia)



Fitness salad with peppers, cucumber, cocktail tomatoes, zucchini, rocket salad arugula,

lamb‘s lettuce, lollo rosso, lollo bionda, frisée, and iceberg lettuce,

served with roasted pine nuts and homemade bread





WÄHLEN SIE AUS VERSCHIEDENEN TOPPINGS:

									

									
										11,90 €									

								

								
									
										
											In Kräuteröl eingelegter Schafskäse											
												(D)											
										

										feta cheese preserved in herb oil

									

									
										14,90 €									

								

								
									
										
											Saftig gebratene Hähnchenbrust in einer Limetten-Orangen-Marinade											
																							
										

										fried chicken breast in lime-orange marinade

									

									
										16,50 €									

								

						

						
								
									
										
											Knackige Garnelen aus der Kräuter-Knoblauch-Pfanne											
												(C)											
										

										crispy prawns from the herb-garlic pan

									

									
										18,50 €									

								

								
									
										
											Mild geräucherter Räucherlachs mit Meerrettich											
												(B,3,4,6,D)											
										

										lightly smoked salmon with horseradish

									

									
										17,50 €									

								

						

					

					Dressings: Erdnussöl, Walnussöl, Trüffel-Balsamico, hausgemachtes Himbeer-Minz-Balsamico



Dressings: peanut oil, walnut oil, truffle balsamic, homemade raspberry mint balsamic.

				

			

		

		
			
				
					
						unsere backkartoffeln					
				

			

			
				
										
						
								
									
										
											KLASSISCH LECKER MIT SALAT UND SOUR CRÉME											
												(D)											
										

										classic with salad and sour cream

									

									
										9,50									

								

								
									
										
											HÄHNCHENBRUST											
																							
										

										Chicken breast

									

									
										13,50									

								

								
									
										
											RÄUCHERLACHS											
												(B)											
										

										Smoked salmon

									

									
										16,90									

								

								
									
										
											GARNELEN											
												(C)											
										

										Prawns

									

									
										17,50									

								

						

						
						

					

					FRISCHE NORDSEEKRABBEN (2,3) Tagespreis

Fresh brown shrimps from the North Sea Price per day

				

			

		

		
			
				
					
						vegetarisch & pasta					
				

			

			
				
					Beilage nach Wahl

					
						
								
									
										
											MEDITERRANE GEMÜSEPFANNE											
												(E,M)											
										

										in herzhafter Tomatensauce, dazu Beilage nach Wahl



Mediterranean vegetable pan in hearty tomato sauce,

served with a side dish of your choice

									

									
										16,50 €									

								

								
									
										
											PASTA											
												(A,C,E,Ia)											
										

										in herzhafter Tomatensauce, Cocktailtomaten,

Mozzarella und Parmesan



Pasta in a hearty tomato sauce, cocktail tomatoes and parmesan

									

									
										19,90 €									

								

								
									
										
											PASTA MIT GARNELEN											
												(A,C,D,E,I)											
										

										dazu Rucola, Knoblauch, Zwiebeln, Oliven,

sonnengereifte Tomaten und Parmesan



Pasta with Prawns, served with rocket salad, garlic, onions, olives,

sun-ripened tomatoes and parmesan

									

									
										23,50 €									

								

						

						
						

					

					Da nur frischer Fisch in unserer Küche verarbeitet wird, kann es vorkommen, dass ein Gericht ausverkauft ist.


Wir bitten um Verständnis.

				

			

		

		
			
				
					
						fleischgerichte					
				

			

			
				
										
						
								
									
										
											WIENER SCHNITZEL „ORIGINAL“											
												(A,D,J)											
										

										mit Gurkensalat



Wiener Schnitzel with cucumber salad

									

									
										21,90 €									

								

								
									
										
											MEDAILLONS VOM SCHWEIN											
												(D,Ia)											
										

										an Champignonrahmsauce



Pork medallions in mushroom cream sauce

									

									
										23,50 €									

								

								
									
										
											RUMPSTEAK											
												(D,E)											
										

										mit frischen Pilzen und Zwiebeln, dazu Kräuterbutter



Rump steak with fresh mushrooms and onions, herb butter on top

									

									
										24,90 €									

								

						

						
								
									
										
											SURF´N TURF											
												(C,D,)											
										

										Rumpsteak mit Garnelen und Kräuterbutter



Surf‘n Turf - Rump steak with prawns and herb butter

									

									
										26,90 €									

								

								
									
										
											PIRATENPFANNE „HANSA“											
												(D)											
										

										Rindermedaillons, Schweinemedaillons und Hähnchenbrustfile

mit frischen Champignons und Zwiebeln, dazu Kräuterbutter



Pirate pan „Hansa“ beef medallions, pork medallions and chicken breast fillet with fresh mushrooms and onions, with herb butter

									

									
										26,90 €									

								

								
									
										
											RINDERMEDAILLONS an Kräuterseitlingen											
																							
										

										Beef medallions on mushrooms

									

									
										28,90									

								

						

					

					Zu allen Gerichten servieren wir tagesaktuelle Beilagen und Saucen. Unser Servicepersonal berät Sie gern!



All dishes are served with daily updated side dishes and sauces. Our service staff will be happy to make suggestions.

				

			

		

		
			
				
					
						küstenschnack					
				

			

			
				
										
						
								
									
										
											LABSKAUS											
												(2,9,10,A,B,D,E,F,M)											
										

										mit sauren Beilagen (Gurke, Rote Bete, Rollmops) und Spiegelei



Lobscouse with sour garnish (cucumber, beet, rollmops) and fried egg

									

									
										16,90 €									

								

								
									
										
											LOTSENTELLER											
												(3,A,B,E,F,I)											
										

										Brathering, Matjes, frische Nordseekrabben und Bratkartoffeln



Fried herring, maties, fresh brown shrimps from the North Sea and roast potatoes

									

									
										20,50 €									

								

						

						
								
									
										
											BREMER KNIPP											
												(2,9,A,I,M)											
										

										mit Bratkartoffeln, Spiegelei und Gurke



Bremer Knipp with roast potatoes, fried egg and cucumber

									

									
										15,90 €									

								

								
									
										
											FISCHERFRÜHSTÜCK											
												(2,3,10,A,C))											
										

										Bratkartoffeln, Rührei und frische Nordseekrabben



Fisherman‘s breakfast - roast potatoes, scrambled eggs and

fresh brown shrimps from the North Sea

									

									
										24,90 €									

								

						

					

									

			

		

		
			
				
					
						gutes aus dem meer					
				

			

			
				
										
						
								
									
										
											NORDSEE LIMANDESFILET											
												(A,B,C,D,E,I)											
										

										in Eihülle gebraten, dazu Nordseekrabben



North Sea Limandes fillet fried in egg,

served with brown shrimps from the North Sea

									

									
										24,90									

								

								
									
										
											SCHOLLENFILET „FINKENWERDER“											
												(2,A,B,C,D,E,I)											
										

										in Eihülle mit Speckstippe

Plaice fillet „Finkenwerder“ fried in egg with bacon dip

									

									
										21,50									

								

								
									
										
											GANZE SCHOLLE „FINKENWERDER“											
												(2,3,A,B,C,Ia)											
										

										mit Speck, Zwiebeln und frischen Nordseekrabben, dazu Gukensalat



Plaice „Finkenwerder“ with bacon, onion an fresh brown shrimps from

the North Sea, with cucmber salad

									

									
										23,90									

								

								
									
										
											TIEFSEE-ROTBARSCHFILET											
												(A,B,C,D,Ia)											
										

										natur oder in Eihülle

Deep sea redfish fillet natural or fried in egg

									

									
										21,90									

								

								
									
										
											KABELJAUFILET											
												(A,B,C,D,Ia)											
										

										Cod fillet

									

									
										22,50									

								

								
									
										
											LACHSFILET											
												(B,Ia)											
										

										Salmon fillet

									

									
										23,50									

								

								
									
										
											SCHELLFISCH, gedünstet oder gebraten auf Lauchgemüse											
												(A,B,Ia)											
										

										Haddock, stewed or fried on leek vegetables

									

									
										21,50									

								

								
									
										
											KABELJAUFILET, gebraten											
												(A,B,C,D,E,I)											
										

										an Rote Bete Couscous, dazu Meerrettichcréme und Rucola



Cod fillet, fried with beetroot couscous, horseradish cream and arugula

									

									
										23,50									

								

								
									
										
											FISCHPLATTE „HANSA“											
												(A,B,C,E,I)											
										

										Rotbarsch, Scholle, Lachs, Garnele und frische Nordseekrabben



Fish platter „Hansa“, Redfish, plaice, salmon, prawns and

fresh brown shrimps from the North Sea

									

									
										25,90									

								

								
									
										
											FISCHPLATTE „HANSA“ für 2 PERSONEN / For two											
												(A,B,C,E,I)											
										

										Rotbarsch, Scholle, Lachs, Garnele und frische Nordseekrabben



Fish platter „Hansa“, Redfish, plaice, salmon, prawns and

fresh brown shrimps from the North Sea

									

									
										50,50									

								

						

						
						

					

					Zu allen Gerichten servieren wir tagesaktuelle Beilagen und Saucen. Unser Servicepersonal berät Sie gern!



All dishes are served with daily updated side dishes and sauces. Our service staff will be happy to make suggestions.

				

			

		

		
			
				
					
						dessert					
				

			

			
				
										
						
								
									
										
											DESSERT DES TAGES											
																							
										

										Unsere Azubis toben sich aus!



Dessert of the day - Our trainees go wild!

									

									
										7,50									

								

								
									
										
											HAUSGEMACHTER SCHOKOLADENKUCHEN											
												(A,D,E,F,H,I,L)											
										

										…mit Kokos-Kaffee-Glasur



Homemade chocolate cake with a coconut-coffee-frosting

									

									
										7,50									

								

								
									
										
											DESSERTVARIATION											
												(A,D,Ia)											
										

										Schwarzes Vanilleeis, Minzparfait und Zitronenküchlein

an marinierten Waldfrüchten



Dessert variation – black vanilla ice cream, mint parfait and lemon cake

with marinated forest fruits

									

									
										11,90									

								

						

						
						

					

									

			

		

	
		 


Die komplette Speisekarte inkl. Getränke finden Sie auch hier zum Download.

	







	

	

RESERVIERUNG
WIR FREUEN UNS AUF SIE
		
			
Ihre Nachricht wurde verschickt.			

			
				
					
						Bitte wählen Sie Ihr Anliegen
						Reservierung
Sonstiges


					

					
						Ihr Name
						
						
							Name ist ein Pflichtfeld.
						

					

					
						Ihre Nachricht an uns
						
					

				

				
					
						Telefonnummer
						
					

					
						E-Mail Adresse
						
					

					
 
							Reservierungsanfrage jetzt abschicken »
					

				

			

			
				
				
					Ich erteile meine jederzeit widerrufliche Einwilligung, per E-Mail Informationen zu erhalten.
				
			

		

	







	
UNSERE CREW
WIR SORGEN FÜR IHR WOHL
	

	
		
Unsere MS Hansa Crew hat stets ein offenes Ohr, wird Ihnen jeden Wunsch von den Augen ablesen und dafür sorgen, dass Sie sich rundum bei uns wohl fühlen! Wenn Sie Fragen haben, besondere Wünsche, die wir bei Ihrem Essen berücksichtigen sollten oder auch einfach nur den Wunsch nach einer Tageszeitung hegen: lassen Sie es uns wissen. Wir freuen uns auf Sie!


Telefon: 0471 - 49 80 1 | E-Mail: salondampfer-hansa@bbumbh.de

		

	

	
	
Fahrtgebiet und Ankerplatz
		
			
Der Salondampfer "HANSA" führt Tages- und Charterfahrten durch. Das Fahrtgebiet umfasst die Außenweser bis hoch nach Bremen. Besichtigungen entlang der Seehundsbänke oder der Container-Terminals machen einen Ausflug mit der Hansa zu einem besonderen Erlebnis. Die Fahrten beginnen von Bremerhaven aus. Buchen Sie Ihr individuelles Erlebnis – für Gruppen haben wir das besondere MS Hansa Erlebnis im Angebot.
			

			
				
Heimathafen ist Bremerhaven. Der Liegeplatz der MS "HANSA" befindet sich in der Touristischen Meile "Schaufenster Fischereihafen" neben dem Museumsschiff Fischdampfer "GERA".


Parkplätze direkt an der Pier sind ausreichend vorhanden. In unmittelbarer Nähe befindet sich ein Taxistand und die Anbindung an den ÖPNV ist vorhanden.


Öffnungszeiten:

 


Montag Ruhetag

Dienstag - Sonntag

12.00 - 21.00 Uhr



Dienstag - Sonntag

Warme Küche

12.00 - 15:00 Uhr

17.00 - 21.00 Uhr


Freitag - Sonntag


8:30-11:00 Uhr Frühstück


Am 2. Sonntag im Monat großes Sonntags-Frühstücksbuff e


Freitag - Sonntag

8.30 - 11.00 Uhr Frühstück

Am 2. Sonntag im Monat großes

Sonntags-Frühstücksbuffet



Heiligabend geschlossen

1./2. Weihnachtstag

11:30 - 15:00 Uhr

Silvester

17:30 - 21:30 Uhr

Neujahr geschlossen

				

			

		

	







	
DIE GESCHICHTE
EINE REISE IN DIE VERGANGENHEIT
	

	
		

            
        
		

	

	
		
				

								
									
								
														
				

				

								
									
								
														
				

				

								
									
								
														
				

				

								
									
								
														
				

				

								
									
								
														
				

				

								
									
								
														
				

		

		
			TECHNISCHE DATEN FINDEN SIE IN UNSERER BROSCHÜRE »		

	



	


	
		
Am Fluss der Zeit
MARITIM TAGEN
		

		
			










			

		

	





	
MS HANSA ERLEBEN
UNSERE EVENTS IN DER ÜBERSICHT
		
				
					
						
						
						

						
							Lesung

19.03.2024 um 18.30 Uhr

18.06.2024 um 18.30 Uhr

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							Ostertage

31.03. + 01.04.2024

Speisekarte

 

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							Karfreitag

29.03.2024

Speisekarte

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							Muttertag Spargelfahrt

12.05.2024

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							Vatertag Spareribs satt

09.05.2024

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							Pfingsten

20.05.2024

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							Maritime Tage

14.08. - 18.08.2024

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							Sonnenuntergangsfahrt

24.08.2024

						

					

				

				
					
						
						
						

						
							Aufenthalt neuer Hafen

26.08. - 26.09.2024

						

					

				

		

	







	
KOMMEN SIE AN BORD
WIR FREUEN UNS AUF SIE
		
Erleben Sie die Hansa


Schaufenster Fischereihafen

27572 Bremerhaven


Telefon: 0471 - 49 80 1

Fax: 0471 - 800 59 34


www.salondampfer-hansa.de

salondampfer-hansa@bbumbh.de

		

	




    

    



		

	
         Impressum | Datenschutzerklärung | Barrierefreiheit | © 2024 www.salondampfer-hansa.de        

	


		
		

		
			

			
				
					

					

					

				

				
					
						

						
						
						
						
						
							
								
									

								

							

						

					

					
						
 
					

					
					
					
						

					

				

			

		

    